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tntirée + plat + dessert 55.00 €

tntrée + plat + fromage + dessert 65.00 €

Avec accompagnement mely el virv 80.00 €
ENTREES

FOIT GRAS mi-cuit aux fruity de la passion et s forandole dagrwmes 18.00 €
Semircooked FOIE GRAS withv exotic passion fruit gawrnishv

CARPACCIO de noix de st jacques de la baie 16.00 €
aw gingembre et citrov vert,

CARPACCIO of Sscallops withv ginger and lime

TERRE ET MER DE CHRISTIAN 18.00 €

Movrilles forcies, langoustines et asperges
LAND AND SEA OF CHRISTIAN stuffed movels; langoustines ands asporagus
CREME DE PARMESAN auw jambow serrano- 16.00 €
cepes; persillade et euf poche
CREAM OF PAPMESAN with servano-hawm, porcini mushwooms, pawsley and
poached egg

NOS DESSERTS
TARTE auw citrow revisitée et déstructuwée 12.00 €
Lemon TART revisited and unstructured
CITRON recomposé enwtrompe Uil 12.00 €
Structural remake LEMON pieil
LE ROYAL AU CHOCOLAT 14.00 €
ROYAL CHOCOLATE
L’ANANAS enw créeme brulée revisitée 12.00 €
Pineapple créme brulee
Chawiot de FROMAGES 14.00 €
CHEESE platter
IRISH Coffee 12.00 €
DAME BLANCHE, CAFE ow CHOCOLAT LIEGEOIS 10.00 €
WHITE LADY, liege coffee or chocolate
COLONEL Citrow 2 bouwles citrow et vodka 10.00 €

Menthe 2 boules menthe chocolat et Get 27
Rhuwm 2 bowles rhwunm raisin et riwum



NOTRE SELECTION DE LA MER

TURBOT de law méditerranée 30.00 €
Sow rig venéreé, son énmulsion de parmesary
SEA BREAMS FILLETS with crunchy vegetalbles

BOURRIDE PROVENCALE ol sétoise exv montgolfiere 30.00 €
PROVENCAL BOURRIDE « avlw sétoise » inva hot aiv balloow
DOS DE CABILLAUD sur son écrasé de powune de terre, 28.00 €

bewrre et persil, sauice vierge passion, noisette
cuisson basse température, légerement fumé aw bois d oranger
COD LOIN with hagelnut and passion fruit sauice
low temperature cooked , sauce parsley creamed potatoes

NOIX DE ST JACQUES DE LA BAIE (Bretugne) , juste snackée  30.00 €
Sow chutney d'ananas et de raisin, salade jeunes pousses o Uhuile
de sésame; Espumav de citronw

SCALLOPS FROM THE BAY, just seawed, pineapple and raisin chutney,

NOTRE SELECTION VIANDE FRANCAISE

FILET DE BEUF dAUbrac ses légumes croquanty 32.00 €
ses cepes persillade~ son foie gras de canauwd poélé
Aubrac BEEF FILLET withv crunchy vegetables; his porcini mushwooms
BALLOTINE DE VEAU fermier de UAveyrow 30.00 €
aux cepes; asperge et sav créeme de pawrmesonv
BALLOTINE OF FARM VEAL fromAveyron, withvporcini mushwooms, asporagus
and pawrmesowv creaimn

MAGRET DE CANARD Ferme duw Bowyssow miel et épices 27.00 €
torasé de pomumes de terve aur olives et huile de truffes
DUCK BREAST FILLET from the South-West
withy honey and spices, Mashed potatoes with olives and truffle oil

SOURIS D'’AGNEAU DE L'AVEYRON confite; ses leguumes croquanty 34.00 €

cuisson basse temperature 27 hewres,
LAMB SHANK

MENU ENFANT (-10 ans)

Plat de la carte e portionw enfant auw choix

.Boisson et Glace 2 boules 18.00 €
Maiw coirse in childveww s portiony of yowr choice
Drink; Ice creaumn 2 scoops
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GLACES
DAME BLANCHE 10.00 €
WHITE LADY
CAFE ow CHOCOLAT LIEGEOIS 10.00 €
LIEGE COFFEE or CHOCOLATE
COLONEL 10.00 €

Citrovw 2 boules citrov et vodko
Menthe 2 boules menthe chocolat et Get 27
Rhumv 2 bouwles rhvwum raisive et rivm

GLACE 2 bouwles 6.00 €
GLACT 1 boule 3.50 €
Creme fouettee 1.00 €

Parfumdes glaces .  Vanille, Chocolat, Cafe

Ice creaun flavours Cavramel o bewrre sale
Citron, Cassis, Fraise
Menthe aux éclaty de chocolat
Rhuwuw radising



FORMULE DU MIDI
Saunf dimonche et jowrs feries
Except Sundays and public holidays

MENU dw jour (Menwof the day) 30.00 €

tEnflirees (Starters)
GEUF COCOTTE cepes et foie gras(poached egg)
ou,(or)

TIRAMISU auv sauumony fume,
smoked salmon TIRAMISU

Plat (Main meals)
FILET DE DAURADE de la méditerranée
sauce vierge passiovy el noiseite
Sur écrase de pommes de terre aw bewrre et persil
SEA BREAD FILET withy hazelnut and passion fruit souce
sauce parsley creamed potatoes
ou, (on)
Trouwvaillle dw mowché (Dishv of the day)

DesserT
DOME DE CHOCOLAT cvla mousse de poire,
croquant de spécudos
CHOCOLATE DOME with peaw mousse and crunchy specutloos

LABELLISE QUALITE TOURISME SUD DE France; nous vous proposons de
dovwner votre avis sur noyprestations. Merci de votre pawticipation

South de France towrism quality label, we irnwite yow to-give youwr opinion onw owr services.
Thank yow for youwr participation
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https://questionnaire-qualite-tourisme.fr/qt21227




